O steel

FOUR PIZZA+

Modele: EQYFE6-P

EQYFEG-P SS EQYFE6-P AN

CARACTERISTIQUES

4 FONCTIONS + 1:

- résistances supérieure + inférieure, idéal pour les lasagnes et les tartes
- résistance supérieure, idéal pour réchauffer et dorer les aliments
- élement grillade : idéal pour gratins, brochettes, bruschettas, lard
- résistance inférieure, idéal pour casseroles, quiches, ragoUts, rétis
- éclairage seul, idéal pour faire lever la pate

PORTE TRIPLE VITRAGE

ECLAIRAGE HALOGENE

TIROIR PUSH-PULL

BOUTONS ET POIGNEE EN METAL

MINUTEUR INTEGRE

BASE EN PIERRE A PIZZA

SPECIFICATIONS TECHNIQUES

TEMPERATURE MAXIMUM : 315°C (600°F)

EQYFE6-P SS + OA-FFP

EQUIPEMENT

VOLUME : 34 litres (1,2 pied cube) STANDARD :
PUISSANCE RESISTANCES CUISSON/GRILL : 850 +1900 W - pierre a pizza et pelle
PUISSANCE RESISTANCE INFERIEURE : 1200 W - grille métallique chromée
PUISSANCE TOTALE 220-240 V : 2100 W - plateau profond émaillé
PUISSANCE TOTALE 208 V : 1700 W - support multifonction
TENSION : 16 A
CONNEXION ELECTRIQUE : conduit OPTIONNEL :
SOURCE D'ENERGIE : électrique cadre en acier inoxydable (modele : OA-FFP) pour
DIMENSIONS DECOUPE : L 560 mm x H 443 mm x P 560 mm installation dans un meuble de 76 cm (30 pouces)
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22n Conforme & la norme UL 858

Certifié selon la norme CSA C22.2 No.61



